Varimixer

AR40

KRAFTFULL OCH EFFEKTIV De kraftfulla motorerna
klarar stora mangder tunga ingredienser.

VARIABEL HASTIGHETSREGLERING Hastigheten
regleras variabelt av ett mycket robust remsystem
FLERA FUNKTIONER | EN ENDA MASKIN i stallet for vaxlar. Denna l6sning innebar att mixern
Bunkar och redskap for produktion med halva inte innehaller olja. Darmed finns det ingen risk att olja
volymen finns for AR40. hamnar i kitteln.

DIGITAL TIMER Drifttiden kan styras
eller dvervakas via en digital timer.
Maskinen stannar vid 00:00
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KOTTKVARN OCH GRONSAKSSKARARE
Modellerna fran AR30 till AR80 kan bestéllas med
hjalputtag for fler potentiella anvandningsomraden.

SKYDD AV PLAST ELLER ROSTFRITT STAL AR-serien
levereras med ett CE-godkant plastskydd for att forhindra
mjoldamm och flackar. Pafyliningstraget kan anvandas

nar maskinen ar i gang. Det finns d&ven med ett avtagbart
plastskydd, eller ett fast eller avtagbart skydd av rostfritt
stél.

AUTOMATISK FIXERING Kitteln rullas pé plats
mellan de tva armarna. Kitteln héjs, centreras och
l&ses fast med handtaget eller automatiskt med en
knapptryckning, i en enda rorelse.

ENKEL HANTERING AV KITTELN Valj mellan en
transportvagn eller en elektrisk lyftanordning som
transporterar kitteln till och fran maskinen. Detta
sékerstaller &ven bra ergonomi vid pafylining och
témning. Valj mellan flera olika modeller.

I VITT ELLER ROSTFRITT STAL
Utformad for enkel rengéring. AR-serien
har pulverbelaggning som standard och
kan uppgraderas till rostfritt stal.

SARSKILT FOR PIZZA AR40 och ARB0 finns i en sarskild pizzaversion med
en extra kraftfull motor som utan problem Klarar pizzadegar pé 32 resp. 46 kg
med 50 procent torra ingredienser.




VARIMIXER AR40 ALTERNATIV - MODELLER

Vit, pulverbelagd Rostfritt stal Pizzaversion, vit, Sjofartsversion, rostfritt stal
pulverbelagd

ALTERNATIV - KONTROLLPANEL
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VL-1 — Manuell hastighetsreglering och manuell sankning av kitteln VL-1S - Automatisk hastighetsreglering och automatisk séankning av kitteln

ALTERNATIV - SAKERHETSSKYDD
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Fast plastskydd. Avtagbart plastskydd. Fast sakerhetsskydd i rostfritt Avtagbart sédkerhetsskydd i
CE-certifierat CE-certifierat stal. Ej CE-certifierat rostfritt stal. Ej CE-certifierat

ALTERNATIV - HIALPUTTAG

Hjélputtag for kottkvarn och grén- Koéttkvarn, 70 mm Koéttkvarn, 82 mm Gronsaksskarare GR20
saksskérare



VARIMIXER AR40 STANDARDREDSKAP - A-UTRUSTNING 40 L VARIMIXER AR40 STANDARDREDSKAP - B-UTRUSTNING 40/20 L
|

Visp, krok, blandningsspade och 40-liters kittel i rostfritt stal. Visp, krok, blandningsspade och kittel 40/20 liter i rostfritt stal.

I ——
Vingvisp, rostfritt stal Visp med 1 mm tjockare tradar, Visp med tunnare tradar, rost- Krok med tva stift for pizza
rostfritt stal fritt stal

ALTERNATIV - REDSKAP

Automatisk skrapa, rostfritt stal. Pulverblandare, rostfritt stal Redskapshéangare, 91 cm
Nylon- eller teflonblad.
40 L och 40/20 L.

UTRUSTNING
|

Ringgasbrannare. Naturgas eller Bunkvagn Easylift 60 Il Flexlift Inox
flytande gas.



VARIMIXER AR40 STANDARD
Vit, pulverbelagd

1 kittel 40 liter i rostfritt stal

1 blandningsspade i rostfritt stal
1 krok i rostfritt stal

1 visp med tradar i rostfritt stal

Fast plastskydd — CE-certifierat
Digital timer och nédstopp
Spénning: 3-fas, 400 V, 50 Hz med 0 och jord. 1 100 W

VARIMIXER AR40 STANDARD TEKNISKA DATA

Volym 40 |
Effekt 1100 W
Effekt, pizzaversion 1800 W
Standardspanning* 400 V
Nettovikt 180 kg
HxBxL 1210 x 520 x 910 mm
Variabel hastighet 53 -294 v/min
Faser 3- fas
IP-kod 1P32

*Andra spénningar mellan 100 och 480 V finns tillgdngliga pa begéran. Alla standardblan-
dare och vattentéliga blandare finns med 50 och 60 Hz.

VARIMIXER AR40 SJOFARTSVERSION

Utforande i rostfritt stal, vattenskydd vid luftventilation, sparfria skruvar,
helsvetsade knastycken i rostfritt stal, tatning pa bakplat, tatning pa
frontpanel och kapa. Uppfyller USPHS.

3-fas, 440V, 50-60 Hz med 0 och jord. 1 100 W
3-fas, 480V, 50-60 Hz med 0 och jord. 1 100 W
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Varimixer A/S

Kirkebjerg Separk 6
DK-2605 Brondby

Tel: +45 4344 2288
E-post: info@varimixer.com
www.varimixer.com

KAPACITET
Aggvitor

Vispad gradde
Majonnas

Ortsmor

Potatismos
Broddeg (50 % AR)
Bréddeg (60 % AR)
Ciabattadeg (70 % AR)
Muffins

Tartbotten
Kéttbullssmet
Glasyr

Doughnut (50 % AR)
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Intertek

AR40  AR40P
6,0 6,0 I
10 10 |
32 32 |
25 25 kg
23 23 kg
22 32 kg
30 34 kg
30 34 kg
24 24 kg
10 10 kg
30 30 kg
29 29 kg
25 36 kg




